
St. Antony K.O.S. Feinherb 75 cl
Tyskland / Rheinhessen

Weingut St. Antony ble etablert i 1918 i Nierstein i Rheinhessen, og har utviklet seg til en ledende produsent
med tydelig fokus på kvalitetsvin og bærekraftig praksis. Eiendommen har vært økologisk sertifisert siden 2006
og ble biodynamisk sertifisert i 2018. Vinmarkene omfatter 60 hektar, deriblant anerkjente vinmarker som
Pettenthal, Orbel, Hipping, Ölberg og Paterberg, samt monopolvinmarkene Brudersberg og Zehnmorgen.

Siden 2019 har Dirk Würtz ledet vinhuset som partner og kjellermester. Han er kjent for sin dynamiske
tilnærming og sterke tilstedeværelse i vinmiljøet, og har vært en sentral kraft i moderniseringen og
revitaliseringen av St. Antony. Ikke bli overrasket om han setter på klassisk rock under vinsmakingen -
entusiasme og personlighet er en naturlig del av opplevelsen.

St. Antony er kjent for sin minimalistiske tilnærming i kjelleren, der vinene gjæres spontant og utvikles med
minimal intervensjon, for å bevare og formidle vinmarkenes særegne karakter. Riesling er husets signaturdrue,
men porteføljen inkluderer også Pinot Blanc, Pinot Noir og den prisbelønte rosévinen PURÉ.

K.O.S. Riesling er en feinherb vin som kombinerer druene fra tre nøye utvalgte vinmarker: Kranzberg, Orbel og
Strub. Vinmarkene, med sin unike blanding av rødskifer og kalkstein, gir vinen en karakter preget av frisk syre,
saftige sitrustoner og tropiske frukter, balansert med en lett restsødme og lang, behagelig ettersmak.

Navnet reflekterer vinhusets sterke tilknytning til Norge og et nært samarbeid med et norsk hotell. Vinen har
siden blitt så populær at den nå er tilgjengelig i flere land, men bærer fortsatt sitt "norske navn" som en hyllest
til opprinnelsen. K.O.S. Riesling er skapt for å nytes i gode stunder, enten alene eller sammen med mat.

Type Hvitvin

Produsent St. Antony

Årgang 2020

Druetyper Riesling

Vinifikasjon Spontangjæret i ståltank.

Lagring Modnet på bunnfall i ståltank.

Analyse Alkohol: 11,5 %           Sukker: 11,4 g/l            Syre: 5,8 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i opp til 5 år.

Karakteristikk Klar lys gul farge. Duft av sitron, grønne epler og steinfrukt, med innslag av tropisk
frukt og blomster.

Serveringstemperatur 8-10°C

Passer til Asiatisk mat, salater, spekemat,KOS

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

8013774

EPD-nr

6514988
 

Pris Vinmonopolet

kr. 219,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

SAP nr

36199
Status: Skaffevare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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