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Babich Family Estates Marlborough Organic Pinot Noir

New Zealand / Marlborough

Babich Wines er New Zealands eldste familieeide vinhus, etablert i 1916 av Josip Babich ? en innvandrer fra
Dalmatia (naveerende Kroatia) som plantet sine farste vinstokker allerede i 1912. Siden oppstarten har tre
generasjoner av Babich-familien viderefart virksomheten, som i dag ledes av David Babich. Hovedkontoret
ligger i Henderson Valley utenfor Auckland, og vinene produseres fra egne vinmarker i Marlborough, Hawke?s
Bay og Auckland. Portefglien omfatter alt fra klassiske varianter som Pinot Noir og Chardonnay til
premiumseriene Irongate og The Patriarch. Vinmarkene i Marlborough ligger i den kjglige, nordlige delen av
dalen, preget av leirholdig jord, lite nedber og rikelig med sol - ideelt for & produsere viner med krisp frukt og
presis syrestruktur.

Produsentens filosofi bygger p& beerekraft og gkologiske prinsipper. Med en kombinasjon av moderne
teknologi og tradisjonelle teknikker arbeider Babich for & bevare biologisk mangfold og fremme et sunt
mikroklima i vinmarkene. Det benyttes naturlige gjeerstammer for & fremheve terroir, og selskapet har vaert
pionerer i New Zealand innen innovasjoner som fatgjeeret Chardonnay og utvikling av egne gjeerkulturer.

Babich Family Estates Marlborough Organic Pinot Noir er en gkologisk sertifisert vin fra nordlige Marlborough,
produsert av New Zealands eldste familieeide vinhus. Druene kommer fra Babichs egne vinmarker som drives
etter beerekraftige prinsipper med fokus pa biodiversitet og minimal pavirkning. Vinen kombinerer friskhet og
finesse med klassiske Pinot Noir-aromaer, og representerer et presist og gerlig uttrykk for kjalig klima og
levende jordsmonn.

Type Radvin

Produsent Babich Wines

Argang 2020

Druetyper 100% Pinot Noir

Vinifikasjon 100% Pinot Noir fra sertifisert gkologisk vinmark. Druene gjeeres med naturlig

gjeer og moderat maserasjon. Kun lett klaring og filtrering.

Lagring Kort modning i ngytrale fat og staltank far flasking.

Analyse Alkohol: 13,0 %

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i opp til 3 ar.

Karakteristikk Duft av kirsebeer, bringebeer, tarket urt og hint av krydder. Smaken er saftig og

elegant med fine tanniner, frisk syre og en delikat, fruktig avslutning.

Passer til Andebryst, soppbaserte retter, kalv.

Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
0,75L 8013140 kr. 299,90

Antall i kasse Sortiment SAP nr

6 36179

Status: Skaffevare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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