
Ménard Cuvée Marine Côtes de Gascogne
Frankrike / Sørvest Frankrike / Côtes de Gascogne

Domaine de Ménard er en familieeid vingård i Côtes de Gascogne, sørvest i Frankrike, med røtter tilbake til
1920. Grunnlagt av sveitsiske Jean-François Morel, har eiendommen utviklet seg gjennom tre generasjoner til
dagens ledelse under ønologen Elisabeth Prataviera, hennes ektemann Henry og broren Philippe Jegerlehner.
Siden 2003 har de tappet vin under egen etikett, og eiendommen omfatter nå 190 hektar vinmarker.?
Vinmarkene er fordelt på ulike jordsmonn: grunne, steinete leir- og kalkholdige jordarter for druer som
Colombard, Ugni Blanc og Sauvignon Blanc, og dypere, sandholdige jordarter for Petit og Gros Manseng.
Dette mangfoldet gir grunnlag for både friske, tørre hvitviner og elegante søte viner. Moderne
vinifikasjonsmetoder, inkludert temperaturkontrollerte ståltanker og bruk av inert gass under pressing, sikrer
aromatisk presisjon og friskhet i vinene

Domaine de Ménard er kjent for å produsere kvalitetsviner til konkurransedyktige priser, med et sterkt fokus på
bærekraftig jordbruk og respekt for terroiret.

Cuvée Marine er en aromatisk og livlig hvitvin fra Côtes de Gascogne, laget på Colombard, Ugni Blanc,
Sauvignon Blanc og Gros Manseng. Navnet refererer til jordsmonnet i vinmarkene - gammel, kalkholdig
sjøbunn rik på leire og fossilt materiale - som gir vinen sin distinkte friskhet og mineralske karakter.

Type Hvitvin

Klassifikasjon Vin de Pays

Produsent Domaine De Menard

Årgang 2024

Druetyper 35% Ugni Blanc, 35% Colombard, 18% Gros Manseng, 12% Sauvignon Blanc

Vinifikasjon Druene gjennomgår ett døgn med skallkontakt før skånsom pressing. Deretter
spontangjæres vinen i temperaturkontrollerte ståltanker.

Lagring Lagret i ståltank på bunnfallet i ca. 3 måneder før tapping.

Analyse Alkohol: 11,0 %           Sukker: 5 g/l            Syre: 5,8 g/l

Holdbarhet Konsumklar nå

Karakteristikk Lys strågul farge, grønnskjær. Aromatisk nese med innslag av nesle, stikkelsbær
og noe tropisk frukt. Tørr vin med balansert, frisk syre, god fruktintensitet og en
anelse mineraler i en lang frisk ettersmak.

Passer til Skalldyr, ceviche, salater, aperitiff

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

5871401

EPD-nr

6223176
 

Pris Vinmonopolet

kr. 169,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

SAP nr

32923
Status: Lagervare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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