
Fitapreta Palpite Branco 
Portugal / Alentejo

Fitapreta Vinhos er et portugisisk vinhus etablert i 2004 av vinmakeren António Maçanita og den britiske
konsulenten David Booth. Eiendommen ligger i Alentejo, nær Évora, og holder til i det historiske Paço do
Morgado de Oliveira - et middelalderslott fra 1306 som også rommer det som antas å være Évoras eldste
vinkjeller. Fitapreta kombinerer regionens historiske arv med moderne vinproduksjon og bærekraftige
prinsipper. Fokus ligger på å uttrykke Alentejos terroir gjennom lokale druesorter og lavintervensjonell
vinmaking. Porteføljen spenner fra klassiske til eksperimentelle viner, inkludert "Branco de Tintas" en hvitvin
laget på røde druer - og "Branco de Talha", fermentert i tradisjonelle amforaer. Fitapreta ble kåret til "Produsent
av året" i Portugal i 2020, og António Maçanita regnes som en av de mest markante vinmakerne i landet i dag.

Fitapreta Palpite Branco er en kompleks og konsentrert hvitvin laget med minimal intervensjon. Druene
kommer fra økologiske vinmarker med en snittalder på 25 til 30 år. Vinen gjæres spontant i fat uten
temperaturkontroll og lagres på bunnfall i 14 måneder i 80% brukte og 20% nye franske eikefat. Ingen svovel
tilsettes før tapping. Dette gir en vin med dypere kompleksitet og lagringspotensial sammenlignet med Fitapreta
Branco.

Type Hvitvin

Klassifikasjon Vinho Regional Alentejano

Produsent Fitapreta Vinhos

Årgang 2024

Druetyper 69% Arinto, 5% Alicante Branco, 26% Field Blend

Vinifikasjon Manuell nattlig innhøsting. Direkte pressing uten knusing og kald sedimentering i
12 timer. Spontan alkoholisk og malolaktisk gjæring i fat uten temperaturkontroll.

Lagring 14 måneder på bunnfall i 80% brukte og 20% nye franske eikefat uten omrøring.

Analyse Alkohol: 12,5 %           Sukker: 1,2 g/l g/l            Syre: 6,7 g/l g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i opp til 5 år.

Karakteristikk Intens og kompleks aroma av grapefrukt og appelsinskall. Strukturert i anslaget i
munnen med kremet midtparti og lang frisk, mineralsk og salt ettersmak.

Passer til Bakte fiskeretter, fiskestuing, lyst kjøtt.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

18654201

EPD-nr

6565451
 

Pris Vinmonopolet

kr. 349,90

Antall i kasse

6

Sortiment

Bestillingsutvalg

SAP nr

35947
Status: Lagervare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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