
Babich Family Estates Marlborough Organic Sauvignon Blanc
New Zealand / Marlborough

Babich Wines er New Zealands eldste familieeide vinhus, etablert i 1916 av Josip Babich ? en innvandrer fra
Dalmatia (nåværende Kroatia) som plantet sine første vinstokker allerede i 1912. Siden oppstarten har tre
generasjoner av Babich-familien videreført virksomheten, som i dag ledes av David Babich. Hovedkontoret
ligger i Henderson Valley utenfor Auckland, og vinene produseres fra egne vinmarker i Marlborough, Hawke?s
Bay og Auckland. Porteføljen omfatter alt fra klassiske varianter som Pinot Noir og Chardonnay til
premiumseriene Irongate og The Patriarch. Vinmarkene i Marlborough ligger i den kjølige, nordlige delen av
dalen, preget av leirholdig jord, lite nedbør og rikelig med sol - ideelt for å produsere viner med krisp frukt og
presis syrestruktur.

Produsentens filosofi bygger på bærekraft og økologiske prinsipper. Med en kombinasjon av moderne
teknologi og tradisjonelle teknikker arbeider Babich for å bevare biologisk mangfold og fremme et sunt
mikroklima i vinmarkene. Det benyttes naturlige gjærstammer for å fremheve terroir, og selskapet har vært
pionerer i New Zealand innen innovasjoner som fatgjæret Chardonnay og utvikling av egne gjærkulturer.

Babich Family Estates Marlborough Organic Sauvignon Blanc er en økologisk sertifisert vin fra nordlige
Marlborough, produsert av New Zealands eldste familieeide vinhus. Vinen er laget av håndplukkede druer fra
egne vinmarker dyrket etter økologiske og bærekraftige prinsipper, med fokus på å bevare jordsmonn,
mikrobiologi og biodiversitet. Dette er en klassisk Marlborough Sauvignon Blanc med ekstra presisjon og
balanse - krisp, aromatisk og levende.

Type Hvitvin

Klassifikasjon GI Marlborough

Produsent Babich Wines

Årgang 2024

Druetyper Sauvignon Blanc 100%

Vinifikasjon 100% Sauvignon Blanc fra sertifisert økologisk vinmark. Skånsom pressing og
temperaturkontrollert gjæring i ståltank med utvalgte og naturlige gjærstammer.
Ingen fatbruk.

Analyse Alkohol: 13,5 %           Sukker: 5,5 g/l            Syre: 6,5 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i noen år

Karakteristikk En elegant nese av nesle, melon, nektarin og florale toner. Den har en fyldig
munnfølelse med krydder, lime, og sitrongress med en frisk finish. 

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

17128501

EPD-nr

6681324
 

Pris Vinmonopolet

kr. 250,00

Antall i kasse

6

Sortiment

Kategori 5

SAP nr

35901
Status: Lagervare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·

http://intranett.solera.no/productimage/0/17128501/hd.jpg

